Sie fiaben enen Grund zum ‘Feiern, aber keine
Zeit fiir die Arbeit, die mit einer ‘Einladung ver-
bunden ist?

‘Kein Problem!

Wir nefimen tfinen gerne die Arbeit ab/
Wir planen, organisieren und betreuen hre
Veranstaltung.

Ob es sich dabei i einen Geburtstag, ein fubi-
ldum, emne tHochizeit, eine Gartenparty eder ei-
nen anderen Anlass fiandelt - wir verfiigen
dank langjitiuiger ‘Erfatirung im Veranstal-
tungsbereich itber die notigen Ressourcen und
‘Ideen.

Yen der Tischidecke iiber die kulinarisctien Ge-
niisse fiir ‘Thre Gdste und das unterfialtende
‘Rafimenprogramm bis fiin zur passenden Um-
gebung - wir schiniiren nach tfiren Wiinsctien
[iir jede Gelegentieit das richitige Paket!
Alles, was Sie tun miissen:

Greifen Sie zum Telefonhiérer oder schauen Sie
emnfach einmal bei uns fierein und sprechien Sie

mit uns.

Sie finden uns witirend der Offnungszeiten im

Hummelsbiitteler Steindamum 67 in ‘Norderstedt,

telefonisch sind wir dort ven ‘Dienstag bis
Samstag von 12 bis 15 Uhr und von 17 bis
23 Uhr sewie am Senntag ven 11 bis 22 Uhr
(‘Mentags gonnen wir uns eine kleine
Verschinaufpause)

Wir witrden uns freuen, auch fiir Sie unseren
‘Beitrag zu einer gelungenen ‘Feier leisten
zu ditrfen!

tummelsbiitteler Steindamm 67
22851 ‘Norderstedt
Tel.. 040 - 52 90 10 28
Offnungszeiten:
‘Di.-Sa. 12.00 - 15.00 und
17.30 - 23.00 Uhr
Seo. 12.00 - 22.00 Uhr
‘Meontag Rufietag
Veranstaltungen und Gesellschaften
nach Absprachie
Email: alteslandhausnor@aol.com
www . altes-landhaus-norderstedt.de




Kleine kalte ‘Buffets

Ab 15 Personen

Verschilag 1
Matjescocktail ,Hausfrauen Art*

RuUhrei mit RAucherlachsstreifen
Geflugelsalat “Schleswig Holstein®
Hallbe Eier mit Gabelbissen und Forellenkaviar
Kasselerfilet mit Madeiragelee
Frisches Hamburger Metft mit Zwiebelwurfeln
BauernmettwurstspezialitGten
Kaseauswahl vom Holzbrett
p.P.€17,50

Yeorschlag 2
Bornholmer Réucherlachs mit Sahnemeerrettich
Matjestatar
Forellenfilets mit Preiselbeersahne
Waldorfsalat, hausgemacht
Zarrosa Roastbeef mit hausgemachter Remoulade
Rohkostplatte mit Frischkdse - Dips
Gegrillte Hahnchenbrust mit Mandarinen und Kiwis
Verschiedene Kasespezialitdten
p.P. € 19,50

Verschilag 3

Graved Lachs mit Senf-Dill-Sauce

RAucheraal auf KrGuterrdhrei
BUsumer Krabbencocktail ,natur®

Geflugel-Sellerie-Salat mit Joghurt-Dressing
Zartrosa Roastbeef mit hausgemachter Remoulade
Parmaschinken auf Honigmelone
Schweinemedaillons festlich garniert
Internationale Kaseauswahl
p.P. € 22,50

Gro Be kalte ‘Buffets
Ab 20 Personen.

Verschlag 1
Finkenwerder Rauchfischplatte
(verschiedene gerducherte Fischspezialitaten)
Heringstopf ,Hausfrauen Art"
Kasslerfilet am Knochenstrang gamiert
Holsteiner Rauchwurstspezialitaten
Hamburger Mett mit Zwiebelringen
Gerducherte Putenbrust an Waldorfsalat
Rustikale Kaseauswahl
Hamburger Rote Grutze mit Vanillesauce
p.P. € 25,50

Verschilag 2
RAucherlachs und gebeizter Lachs mit Sahnemeerrettich
Wachholdergerducherte Forellenfilets
Shrimpscocktail in der Tomate
Frischk&se mit Forellenkaviar auf Kartoffelplatzchen
Zarrosa Roastbeef mit hausgemachter Remoulade
Putenbrustmedaillons mit frischer Ananas
Schweinelendchen mit Lebercreme an Waldorfsalat
Europdische Kaseauswanhl
Mousse au Chocolat
p.P. € 29,50

Yerschlag 3
Zucchini-Krusteln mit gebeiztem Lachs
Variationen von RAucherfisch
Raucheraal auf Ruhrei
BUsumer Krabben natur
Parmaschinken auf Melonenschiffchen
Gefllite Poulardenbrusttranchen
Rehrucken gegrillt mit Cumberlandsauce
Internationale Kasespezialittten
Obstsalat von exotischen Frichten
p.P. € 3450



Gemischite ‘Buffets kalt-coarm

Ab 15 Personen.
Pro Person ca. 2509 kalte und 150g warme Speisen,
sowie Brot und Butter.

7. Buffet ,Schileswiq-tlolstein “

‘Kalte Verspeisen:

Zarte Matjesfilets mit Zwiebelringen
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Geflugelsalat ,Schleswig-Holstein®
Holsteiner Bauerplatte mit Schinken, Mett und Rauchwurstspezialitdten
Putenmedaillons mit Pfirsichspalten

¢
‘Dampfend lei 8 aus dem Ofen:

Saftiger Burgunder-Grillschinken

Als ‘Beilagen reichien wir:
Weinkraut mit Ananas, warm
Speckkartoffelsalat, warm
¢
‘Dessert:

Hamlburger Rote Grutze mit Vanillesauce oder flussiger Sahne

~
=

Rustikales Kasebrett mit frischen Frichten

p.P € 26,50

2. Buffet ,Altes Landfiaus

‘Kalte Veorspeisen:

RAucherlachs und gebeizter Lachs mit Sahnemeerrettich
Forellenfilets mit Preiselbeersahne
Krabben-Cocktail
Tomate- Mozzarella mit Balsamico-Senf-Dressing
Frische Champignons im Krautersud
H&hnchenbrust mit Kiwis und Mandarinchen
Zarrosa Roastbeef mit hausgemachter Remoulade

¢

‘tHei B aus dem Rechaud.:

Rinderschmorbraten mit Waldpilzsauce,
dazu Réstkartoffeln oder Kroketten, sowie
Apfel-Rotkraut oder Gemuse der Saison

~
=

Lachsgratin mit Blattspinat und Reis

*
‘Dessert:

Bayrisch Creme mit Waldlbeeren oder
frischen Erdbeeren (Saison)

~
=

Mousse au Chocolat mit Vanilleschaumsauce

~
=

Europdische Kasespezialitten mit frischen Frichten

p.P. € 31,50



3., Gowrmet-"Bujffet”

‘Kalte Veorspeisen:

Raucherfischplafte mit Sahnemeerrettich und Senf-Dill-Sauce

Zucchini-Krusteln mit gebeiztem Lachs
Ostsee-RaAucheraal auf Schnittlauchruhrei
Nordseekrabben-Cocktail
Barbarie-Entenbrust mit Orangensauce auf Feldsalat
Geflugel-Sellerie-Salat mit Joghurt-Dressing
Zartrosa Roastbeef mit hausgemachter Remoulade
Feldsalat mit Cherrytomaten und gerdsteten Pinienkernen
Tomate-Mozzarella mit Rucola-Pesto

¢

tel B aus dem Rechaud.:

Edelfischpfanne mit frischem Saison-Gemuse und Wildreis

~
=

Schweinelendchen in Kalbsfarce mit Pfifferlingen im
Wirsingmantel

*
‘Dessert:

Cappuccino-Creme mit Orangenfilets

~
=~

Schwarzwalder-Kirsch-Tiramisu

~
=

Internationale KasespezialitGten mit frischen Frachten

p.P. € 37,50

4., Exquisit-Buffet”

‘Kalte Vorspeisen:

Pyramide von Riesenhummerkrablben mit Cocktailsauce
Kartoffel-Zucchini-Krusteln mit gebeiztem Lachs
Ostsee-Raucheraal auf Krauterrdhrei
Gerducherte Truthahnborust mit Frichten
Tranchen von rosig gebratenem Rinderfilet
Zartrosa Roastbeef mit hausgemachter Remoulade
RehrUcken gegrillt mit Lebermousse und Cumberlandsauce
Gemischte Antipasti

.

‘tel B aus dem Rechaud.:
Kalbsgeschnetzeltes in Sahne-Sauce mit Hummerkrabloen,
Mango und grinem Pfeffer
Als ‘Beilagen reictien wir:

Broccoli mit Mandelbutter und Wildreis
¢+
‘Dessert:

Melone gefulit mit Obstsalat von exotischen Fruchten
Mousse au Chocolat

~
=

Internationale KasespezialitGten mit frischen Fruchten

p.P. € 43,50



